AUGUST AFTENMENU

Appetizer
Mousse af varmrgget laks pa sankthansurt - 60 kr.

Vinforslag: Perle fra OrnbergVingird pr. gl. 85kr. fl. 480 kr.

Forret
1. Tomatsuppe af bagte tomater m.m. -grgnt - permasen - spradt - 125 kr.
2. Arstidens fisk au papilotte med strandgrent -125 kr.
Hjemmebagt surdejsbrad - smgr med frisk kokleare
Vinforslag: Jorge 2024 fra Ornberg. Tor, yldig og kraftig pr. gl. 95 kr. fl. 450 kr.

Hovedret
1. Oksehaler 1 rgdvin - kartoffelmos med sprgde rodfrugter - 385 kr.

2. Skipperlabskovs - radbeder - smgr - spirer - 285 kr.

Vinforslag: Amarone, della Valpolicella Villa Annaberta, tyldig pr. gl. 125 kr. fl. 490 kr.

Dessert

1. Oste fra Arla Unika - mandler 1 skovmaerkesirup - 125 kr.

2. Gammeldags ablekage - 125 kr.
Vinforslag: "Sort” fra Ornberg, pr. gl. 85kr. 1. 430 kr.

Abningstider: Torsdag, fredag, lgrdag: kl. 18.00 — 21.00 -
Sendagsbrunch: kl. 10.30 —13.30, sgndagsfrokost: 12.00-15.00 (kgkkenet lukker 1 time for)
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