EFTERARSBRUNCH - 350 kr.

BORD BESTILLES TIL KL. 10.30, 11.00 ELLER 11.30

Pllebrgd, fladeskum med sgdt urtesukkerdrys
Regraeg med baconcrunch og brunchpglser
Varmrgget eller redbedegravet laks.

Fich and chips, tatarsauce med friske strandurter.
Vitello tonnato
Skinke fra Sandgarden i Hgve
Grillet red peber med mozzarella og citrontimian.
Ristede gstershatte, lggtaerte, humus, andet grgnt
Tre danske oste med abrikos og ngdder i skovmaerkesirup
Pandekager, urtesirup, sylt
Kaffe, Markussens urtete og te fra @sterlandsk Tehus.

Havtornsmoothie - Egen saft kogt pa arstidens frugt,
hvidtjgrneblomstersaft fra Sidinge Gardbutik, £blemost fra
Sonnerupgard. Eget rugbrgd og surdejsbrgd
Morgenbitter, champagne, vin, ¢l og flaskedrikke kan tilkgbes

Saesonens urter: Skovlgg, vild lgg, sandlgg, vandmynte, skovsyre, hunderose, rgn, kokleare,
strandasters, strandbede

Bordbestilling pa 5048 4564

Abningstider: Torsdag, fredag, lérdag: kl. 18.00 - 21.00 -
Sendagsbrunch: kl. 10.30 -13.30. Sendagsfrokost: 12.30-15.30 (kgkkenet lukker 1 time far)
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