MENU UGE 49 — PRIS TRE RETTER 395 -TO RETTER 280

TORSDAG D. 8. TIL LORDAG D. 10. DECEMBER
CANDLE LIGHT DINNER

Forret:
Fasansuppe, fasanboller, persilleolie, grgnt, blgdt og spredt
Husets surdejsbrgd med braendenzelder, urtesmgr af friske urter
Hovedretter:

Serveringer af carpacio af kronhjort, paté og pglser af radyr, pierogi, svampe, kastanjer

Dessert:
Ostetallerken, sylt og hybendessert fra hunderose, knas, able
Anbefalet vin:
Forret: Vejrhgj "N@gen” 2021 Solaris, naturgeaeret, lagret pa egefade, tgr og kraftig uden sulfit 14 % 440/90
Hovedret: Brunello di Montalcino, La Lecciaia 2015. Fyldig med lang og behagelig eftersmag. 580/130

Dessert: Vejrhgj ”Sgsling” Solaris og Muscaris tilsat braendevin af Muscaris 50 cl 440/90

Sgndag den 11. december — lukket -privat fest

Arstidens friske baer, svzampe og urter i vores menuer:

Strandasters, Strandbede, kokleare, strandsennep, fuglegraes, skovlgg, skovsyre,
braendenalde, vandmynte, sgdskaerm, skovmeerke, hunderose, rgn, slaen, hvidtjgrn, m.m.

Bestilling - kun via telefon - senest dagen fgr pa 5048 4564

Husk ved bestilling at fortzelle om der er szerlige forhold vi skal tage hensyn til.

Abningstider:
Torsdag, fredag, lgrdag: kl. 18.00 — 21.00 - Sgndag: kl. 10.30 — 13.30 (kekkenet lukker % time fgr)
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