FREDAG D. 24.11 - SONDAG D. 26.11

AFTENMENU FREDAG OG L@RDAG - 3 RETTER — 425 KR

Forret:
Jordskokkesuppe, croutoner, chips af grgnkal fra Birkemosegard, skovsyre
Husets surdejsbred og koklearesmer
Hovedret:

Bgf af Dexter fra Trundholmmose, selleripure, skysauce, fyldt bagt kartoffel fra
Skelbjerggard, efterarssalat med abler fra Sonnerupgard, rédspidskal fra
Birkemosegard

Vegetar:
Bof af gstershat, tilbehgr som ovenstaende
Dessert:
/Zbletrifli pa karamelliserede &bler, hasselngdder

Anbefalet vin:

Forret: Vejrhgj “Nggen” Solaris naturvin, kompleks og koncentreret uden sulfit 13,5% 95/480
Hoveret: Amarone, della Valpolicella, Villa Annaberta, 2020, svesker, blommer og krydderier 150/490

Dessert: Vejrhgj ”S@sling” Solaris og Muscaris tilsat breendevin af Muscaris 50 cl 95/460

Sendagsbrunch: Bord bestilles til kl. 10.30, 11.00 eller 11.30 - buffet i salen

Sondagsfrokst: Bord bestilles til kl. 12.00, 12.30 eller 13.00 — bordservering

Bestilling - kun via telefon - senest dagen fgr pa 5048 4564

Husk ved bestilling at fortzelle om der er saerlige forhold vi skal tage hensyn til.

Abningstider: Torsdag, fredag, lgrdag: kl. 18.00 — 21.00 -
Sendagsbrunch: kl. 10.30 —13.30, sgndagsfrokost: 12.00-15.00 (kgkkenet lukker 1 time for)

www.detvildekoekken.com - Fglg os pa Facebook: detvildekoekken
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