
 

 

Åbningstider: Torsdag, fredag, lørdag: kl. 18.00 – 21.00 ·  

Søndagsbrunch: kl. 10.30 –13.30, søndagsfrokost: 12.00-15.00 (køkkenet lukker 1 time før) 

www.detvildekoekken.com · Følg os på Facebook: detvildekoekken 
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Årets menu serveres som share food 

 

Forret  

Fasansuppe – brunoise grønt - mini svampebrød  

 

Hovedret – share food 

Ceviche af hvid fisk – gulerodspuré med safran - ærtespirer 

Fisketerine i savoykål – strandurtecreme – friteret kapers – brændt porre  

Krabbesalat – grapefrugt – hvid sennep spirer 

Carpaccio af kronhjort – tragt kantareller – glace – røn – skovsyre 

Paté ”de campagne” med and – syltede svampe – husets ristede løg – sennep 

Sprød pulled pork af vildsvin – syltet rødløg 

Husets surdejsbrød - urtesmør 

 

Dessert 

Appelsinfromage – rosenskum – rosenstøv 

Hvid chokoladekage – syltet appelsin – karamelliseret hvid chokolade 

Tilkøb 

Appetizers til kongens tale – 60 kr. pr. person 

Varmrøget ørred fra Musholm på rugtoast – rød radise spirer 

Spegeskinke fra Nørre Asmindrup slagter – pesto – langtidsbagt tomat 

 

 

 

 

 

http://www.detvildekoekken.com/

