FEBRUARMENU

Appetizer
Kammusling - pure af sgd kartoffel - rosti - double fraiche - rogn - skud af ramslgg - 90 kr.
Vinforslag: Penning fra Veyrhoy Vingard pr. gl. 85kr. 1l 480 kr.

Forret
Gulerodssuppe - ingefer - appelsin - gron olie - sprade pistaciengdder - vinter gront 90 kr
Roésti - double fraiche - rogn - skud af ramslag - 125 kr.
Vinforslag: Paulus 2024 fra Ornberg. 1Tor, tyldig og kraftig pr. gl. 95 kr. fl. 480 kr.

Hovedret
Coq au vin - glaserede gronsager - kartoffelmos - agurkesalat - 225 kr.
Lammeculotte - perlebygotto - ratatouille - 275 kr.

Vinforslag: Rudi Riittger Spétburgunder, Pino Norr, let med karakter pr. gl. 95 kr. 1. 420 kr.

Dessert
Eclairs - mocca - hindbar - caramel - chokolade - skovmaerke - rose 125 kr.
3 x ost arla unika - ngdder 1 sirup - 125 kr.

Vinforslag: Mynster fra Ornberg pr. gl. 95kr. 1. 480 kr.

Hjemmebagt surdejsbrgd - olivenolie med frisk kokleare

Abningstider: Torsdag, fredag, Igrdag: kl. 18.00 — 21.00 -
Sendagsbrunch: kl. 10.30 —13.30, sgndagsfrokost: 12.00-15.00 (kgkkenet lukker 1 time for)
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